
Heizsysteme

Industriesysteme

Kühlsysteme

Gewerbliche Kühllösungen



Gewerbliche Kühllösungen



2/3

Niedrige Lebenszykluskosten
Viessmann vertritt einen ganzheitlichen 
Ansatz in Bezug auf die Lebenszyklen seiner 
Produkte – von der Installation über den tägli-
chen Betrieb, die Wartung und Instandhaltung 
bis hin zur Entsorgung. Die Kunden erhalten 
Lösungen für niedrigere Lebenszykluskosten 
zum Nutzen zukünftiger Generationen.

Angenehmes In-Store-Erlebnis
Ein fundiertes Verständnis der Bedürfnisse 
und Geschäftsprozesse der Kunden sowie 
umfassende Marktkenntnisse machen es 
möglich, Einzelhändler dabei zu unterstüt-
zen, den Verbrauchern ein angenehmes 
Einkaufserlebnis zu bieten. Die Kühlmöbel 
der Viessmann Group bieten ein Podium für 
Lebensmittel und tragen so zur Steigerung 
der Umsätze bei. Zusammen mit den Kunden 
werden Innovationen und Lösungen geschaf-
fen, die Einzelhändlern und Verbrauchern 
gleichermaßen nützen.

Einzigartige Einzelhandelskonzepte
Die Viessmann Kühllösungen werden allen 
gewerblichen Ansprüchen gerecht. Oberste 
Priorität dabei ist die flexible Erfüllung aller 
Kundenanforderungen. Alle Kühllösungen 
werden an die individuellen Bedürfnisse der 
Kunden angepasst, damit sich ihr Markt durch 
einzigartige Konzepte und neue Layoutoptio-
nen vom Wettbewerb abhebt.

Viessmann bietet innovative Kühllösungen 
wie Kühl- und Tiefkühlmöbel mit Zentral-
kühlung und steckerfertige Ausführungen, 
Lamellen produkte, Verbundanlagen, tempe-
raturgesteuerte Kühlräume, Kühlzellen und 
-aggregate sowie Zubehör und Dienstleistun-
gen rund um die Montage und Wartung. Dank 
eines starken Partnernetzes kann Viessmann 
seinen Kunden ganzheitliche Kühllösungen 
anbieten.

Die Kunden haben einen zentralen Ansprech-
partner für Verkauf, Marketing und Service. 
Die Produktionsstätten in Deutschland  
und Finnland verfügen über langjähriges 
Know-how im Bereich der Kältetechnik.  
Von der Bündelung dieser Kompetenzen  
profitieren vor allem die Kunden, die ganz-
heitliche Kühllösungen von einem einzigen 
Lieferanten erhalten.

Viessmann bietet Lösungen, die neue 
Möglichkeiten für den Verkauf von Lebens-
mitteln schaffen. Zu den maßgeb lichen 
Erfolgsfaktoren zählen die Reduzierung 
der Lebenszykluskosten, die Schaffung 
eines angenehmen Kauferlebnisses und die 
Anpassung an den speziellen Bedarf und die 
individuellen Marktkonzepte der Lebensmittel-
einzelhändler.

Viessmann Kühlsystemtechnik

Gewerbliche Kühllösungen der Viessmann Group

Das komplette Portfolio:

 Kühlregale
 Kühl- und Tiefkühlinseln
 Glastürschränke und Tiefkühlsets
 Bedienungstheken
 Getränkekühlschränke und Impulskühler 
 Verbundanlagen und Lamellenprodukte

 Temperaturgesteuerte Kühlräume
 Kühlzellen und -aggregate
 Zubehör
 Montage und Aufstellung
 Schlüsselfertige Lösungen
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Ein Durchbruch in  
Sachen Energieeffizienz

8 e-Novus
Ein Kühlregal mit Türen 
und äußerst niedrigen 
Lebenszykluskosten

9 Spirit
Ein Kühlregal mit großer 
Präsentationsfläche 
und ausgezeichneter 
Warensicht

10 Intro
Einfach zu beschickendes 
und wartungsfreundliches 
Container-Regal

11 Visio
Der Riese für Massen-
Werbeaktionen 

12 Euromax
Maximale Präsentations-
fläche für gekühlte 
Lebensmittel und Getränke

13 EuroClassic
Funktionelles und 
eindrucksvolles Kühlregal

14 Inspi
Halbhohes Kühlregal mit 
erstklassiger Warensicht

15 Deli
Niedriges Kühlregal,  
das die Lebensmittel  
noch appetitlicher 
aussehen lässt

16 NorCon
Macht Spontankäufe  
jetzt überall möglich

17 Emilie
Eine 3-in-1-Kombitheke  
für die Präsentation und 
den Verkauf von Frischpro-
dukten und abgepackten 
Lebensmitteln.

18 Sofie
Innovative Bedienungs-
theke für frische und 
abgepackte Lebensmittel 
sowie Fertig gerichte

19 Vera
Die Dreifach-Plattform  
für Premium-Service

20 Gusto
Elegante, ergonomische 
und funktionelle 
Bedienungs theke

21 Aida
Vielseitige und wartungs-
freundliche Verkaufstheke

22 Iconic
Der Absatzförderer  
für Tiefkühlprodukte

23 Maxim
Geräumige, qualitativ 
hochwertige Kühl- und 
Tiefkühlinseln

24 Luxo
Tiefkühlschrank mit 
vollverglasten Türen und 
großer Verkaufsfläche

25 Nardo
Tiefkühlset mit  
Glastüren – ideal auch  
für Premium-Produkte

26 Norwell
Flexible Impulsinsel  
für Kühl- und 
Tiefkühlprodukte

27 EasyCooler
Energieeffizienter  
Roll-in-Kühler mit 
besonders guten  
Werbe-Optionen

28 EcoCooler
Roll-in-Kühler mit diversen 
umweltfreundlichen 
Funktionen

29 Promoter
Umweltfreundlicher 
Impulskühler für wirksame 
Werbeaktionen
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e-Visio vereint zwei zentralgekühlte Regale 
zu einem kompakten Kühlmöbel und benötigt 
dabei im Vergleich zu einer herkömmlichen 
Anordnung 30 % weniger Stellfläche. Die 
zweiseitige Konstruktion und die minimierte 
Stellfläche bieten den Einzelhändlern völlig 
neue Optionen für unverwechselbare 
Marktlayouts und -konzepte. 

Zwei Kühlregale in einem

e-Visio

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Optimierte Stellfläche
 Maximale Warensicht
 Mehr Optionen für die 

Marktlayout-Planung
 50 % schnellere 

Aufstellung

Maximales Sortiment, minimale Abschriften
Mit einer leichten und durchsichtigen 
Konstruktion sowie einem modernen Design 
ermöglicht die 360°-Glasfläche des e-Visio 
eine größtmögliche Warenpräsentationsfläche 
und ein maximales Sortiment auf einer ge-
gebenen Stellfläche. Die ausgezeichnete 
Temperaturleistung sorgt dabei für optimale 
Bedingungen und minimiert Abschriften. 
Die e-ncore-Technologie mit serienmäßigen 
Ganzglastüren garantiert einen niedrigen 
Energieverbrauch. Und verglichen mit der 
herkömmlichen Rücken-an-Rücken-Aufstellung 
kann e-Visio bis zu 50 % schneller aufgestellt 
werden.

Außenlänge (mm) 1250, 2500

Außenhöhe (mm) 2010, 2210

Außentiefe (mm) 1410

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+2..+4
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Temperaturverhalten, eine ansprechende 
Produktpräsentation und Energieeffizienz sind 
die wichtigsten Kriterien bei der Wahl eines 
Kühlregals. Das offene Kühlregal e-Ventus 
verfügt über alle diese Merkmale, und das 
bei einer hervorragenden Energieeffizienz, 
die die Werte anderer Kühlmöbel übertrifft. 
Der Energieverbrauch des e-Ventus ist im 
Vergleich zu herkömmlichen Kühlregalen 
auf dem Markt um 50 % niedriger. Und 
die Lebenszykluskosten des e-Ventus sind 
sogar mit denen eines Kühlregals mit Türen 
vergleichbar.

Ein Durchbruch in Sachen Energieeffizienz

e-Ventus

Garantiert niedriger Energieverbrauch 
durch innovative e-ncore-Technologie
Verschiedene Merkmale garantieren den 
niedrigen Energieverbrauch des e-Ventus. 
Dies sind u.a. der e-ncore-Luftschleier,  
der ein Vermischen von kalter und warmer 
Luft auf einzigartige Weise mini miert.  
Der neue Luftschleier übertrifft alle anderen 
im Handel erhältlichen Einzel- und Doppel-
luftschleierlösungen. In Kombination mit 
anderen Energiesparmerkmalen ermöglicht 
die e-ncore-Technologie eine deutliche 
Reduzierung des Energieverbrauchs bei 
Kühlregalen.

Fronthöhe (mm) 230, 300

Außenlänge (mm) 1250, 1875, 2500, 3750

Außenhöhe (mm) 2010, 2210

Außentiefe (mm) 1010, 1110, 1210

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+2..+4

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Neuer e-ncore- 
Luft schleier

 Optimierte  
Verdampfer ausführung

 EC-Ventilatoren
 Energieeffizientes 

Nachtrollo
 Verbesserte Isolierung
 Hohe Verdampfungs-

temperatur
 Abnehmbare Wabe
 Wartungsfreundliche 

Rückwand verkleidungen
 Leichter Zugang  

zum Verdampfer für 
Wartungszwecke

 Anbaubar an e-Novus, 
Spirit, Intro, Luxo und 
Nardo



* Erhältlich in 82 mm Tiefe

e-Novus, ein Kühlregal mit Türen, verfügt über 
verschiedene herausragende Merkmale, die 
den Einzelhandelskunden echten Mehrwert 
bieten. Die exzellente Funktionalität und das 
ausgezeichnete Temperaturverhalten sorgen 
für einen zuverlässigen Betrieb und machen 
e-Novus zu einem langjährigen Begleiter. 
e-Novus ist außerdem mit der neuen e-ncore-
Technologie ausgestattet, durch die die 
Energieeffizienz von Kühlregalen mit Türen 
deutlich verbessert wird.

Ein Kühlregal mit Türen und äußerst niedrigen Lebenszykluskosten

e-Novus

Steigern Sie den Umsatz bei gleichzeitiger 
Senkung des Energieverbrauchs
e-Novus kombiniert die e-ncore-Technologie  
mit weiteren Energiespareigen schaften, durch 
die der Energieverbrauch im Vergleich zu den 
üblichen im Handel erhältlichen Kühlregalen 
um 35 % gesenkt werden kann. Neue Merk-
male, die die Gebrauchstauglichkeit erhöhen 
und die Wartung erleichtern, tragen zur 
Reduzierung der Lebenszykluskosten dieses 
Kühlmöbels bei. Zusätzlich zu der überlegenen 
Technik verfügt e-Novus über eine groß-
zügige Auslagefläche, die eine erstklassige 
Präsentation aller Produkte ermöglicht.

Fronthöhe (mm) 230/300*, 230, 300

Außenlänge (mm) 1250, 1875, 2500, 3750

Außenhöhe (mm) 2010, 2210

Außentiefe (mm) 820*, 1010, 1110, 1210

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+0..+2

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

  Neuer e-ncore-Luft-
schleier

 Optimierte 
Verdampferausführung

 EC-Ventilatoren
 Doppelt verglaste Türen
 Verbesserte Isolierung
 Abnehmbare Wabe
 Wartungsfreundliche 

Rückwandverklei dungen
 Leichter Zugang 

zum Verdampfer für 
Wartungszwecke

 Anbaubar an e-Ventus,  
Spirit, Intro, Luxo und 
Nardo
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Verbraucher schätzen ein angenehmes 
Einkaufserlebnis. Wenn viele Marken und 
Packungsgrößen zur Auswahl stehen, alle 
Produkte frisch aussehen und alles schnell zu 
finden und bequem zu erreichen ist, kommen 
die Verbraucher immer wieder gerne zurück.

Ein Kühlregal mit großer Präsentationsfläche und ausgezeichneter Warensicht

Spirit

Mehrere Optionen für zusätzliche  
Energie-Einsparung
Die Spirit-Kühlregale haben eine erstklassige 
Temperaturleistung, so dass die Produkte 
frisch gehalten werden. Dank des heraus-
nehmbaren Rückluftgitters besteht keine 
Notwendigkeit, die Ware während der 
Reinigung zu bewegen. Das spart Zeit und 
sorgt jederzeit für ein ansprechendes und 
gepflegtes Erscheinungsbild des Marktes. 
Verschiedene Merkmale wie Nachtrollos, 
LED-Beleuchtung und energiesparende 
Ventilatoren garantieren, dass diese Kühl-
regale besonders umweltfreundlich sind.

Fronthöhe (mm) 230, 300, 430, 580

Außenlänge (mm) 1250, 1875, 2500, 3750, 1920, 2120, 2320

Außenhöhe (mm) 2010, 2210

Außentiefe (mm) 720, 820, 1010, 1110, 1210, 1250

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+2..+4 (Spirit MD) 

+6..+8 (Spirit MDFV)

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Große Auslagefläche
 Sechs verschiedene 

Kühlregaltiefen
 Seitenwände mit glatten 

Oberflächen und extrem 
großen Scheiben

 Größere Luftkanäle für  
verbesserte Luft-
zirkulation

 Optimierte Form des 
Rückluftgitters

 Herausnehmbare 
Rückluftgitter für 
mühelose Reinigung

 Energiespar ventilatoren 
(optional)

 Drehglastüren (optional)
 Verschiedene Kälte-

mittellösungen möglich
 Anbaubar an e-Ventus, 

e-Novus, Intro, Luxo und 
Nardo



Intro ist bis ins Detail konzipiert. Formen, 
Werkstoffe und Zubehör sind sorgfältig 
durchdacht. Größere Luftkanäle sorgen für 
eine verbesserte Luftzirkulation, breitere 
Rückluftgitter und Waben für eine präzise 
Steuerung des Luftschleiers.

Einfach zu beschickendes und wartungsfreundliches Container-Regal

Intro

Neue Kältelösungen für  
zusätzliche Energie-Einsparung
Das Container-Regal Intro kann einfach 
beladen und gewartet werden. Es kann 
direkt mit Rollcontainern beschickt werden, 
wodurch sich der Zeitaufwand für die 
Mitarbeiter minimiert und Waren immer 
verfügbar sind.

Fronthöhe (mm) 300, 430

Außenlänge (mm) 1875, 2500, 3750, 1940, 2910

Außenhöhe (mm) 2010, 2210, 2250, 2450

Außentiefe (mm) 1110, 1210, 1130

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+4..+8 (Intro RI)  

+6..+8 (Intro RIFV)

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Bedienungsfreundliche, 
stabile Hebefront

 Seitenwände mit glatten 
Oberflächen und extrem 
großen Scheiben

 Größere Luftkanäle  
für verbesserte Luft-
zirkulation

 Energiespar ventilatoren 
(optional) 

 Verschiedene Kälte-
mittellösungen möglich

 Optional anreihfähig 
mit Spirit, e-Ventus, 
e-Novus, Luxo und 
Nardo



10/11

Visio setzt einen neuen Standard für ein 
hervorragendes Einkaufserlebnis. Große 
durchsichtige Glasflächen, Türen auf 
beiden Seiten und eine hochwertige LED-
Beleuchtung machen Visio zu einem echten 
Absatzförderer.

Der Riese für Massen-Werbeaktionen

Visio

Außenlänge (mm) 1410

Außenhöhe (mm) 1890

Außentiefe (mm) 870

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+2..+4

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Ausgezeichnete 
Warensicht und 
Warenpräsentation

 Beeindruckende 
Massenpräsentation

 Passend für jedes 
Marktformat

 Leicht zu beschicken 
und zu handhabenHoher Präsentationswert,  

optimierte Flächennutzung
Visio bietet verschiedene Optionen für  
Werbung und In-Store-Kommunikation, die  
es dem Kunden fast unmöglich machen, 
einfach daran vorbeizugehen. Sein großer 
Nutzinhalt steigert den Präsentationswert 
und reduziert die Beschickungszeiten. 
Laufrollen sorgen dafür, dass es sich leicht 
dorthin verschieben lässt, wo es benötigt 
wird. Das steckerfertige Visio optimiert die 
Flächenproduktivität und fügt sich gut in 
kleine und größere Einzelhandelsformate ein.



Eine gute Präsentationsfläche eignet sich für 
verschiedene Marktformate, lässt sich schnell 
bestücken und ist geräumig genug für eine große 
Auswahl verschiedenster Produkte. Außerdem 
muss die Temperaturleistung sicherstellen, dass 
selbst empfindlichste Produkte frisch bleiben.  
Euromax erfüllt alle diese Anforderungen. Mit die-
sem Kühlregal kann auch der kleinste Markt eine 
große Produktpalette anbieten.

Für alle Marktkonzepte und alle Produkte
Euromax eignet sich für verschiedene 
Marktformate einschließlich Einzelhandel, Ge-
mischtwarenläden, Tankstellen-Shops und Kioske.
Darüber hinaus ist Euromax vielseitig einsetzbar 
wenn es um den Verkauf von Molkereiprodukten, 

Maximale Präsentationsfläche für gekühlte Lebensmittel und Getränke

Euromax

Salaten, Fleisch, Getränken oder sogar Tier-
nahrung geht.

Dank der ausgezeichneten Temperaturleistung 
bleiben alle Produkte frisch und ansprechend. 
Beleuchtung an den Seiten und im Möbel-
kopf, Seitenwände aus Glas und eine große 
Möbelöffnung sorgen für eine attraktive Wa-
renpräsentation – was zweifellos sowohl den 
Umsatz als auch die Kundenbindung erhöht. 
Wählen Sie je nach Ihren Anforderungen ein 
steckerfertiges Möbel oder eine Ausführung 
mit Zentralkühlung.

Lieferbar mit doppelt und einfach verglasten 
Türen sowie als hochglanzpolierte Edelstahl-
ausführung. 

Außenlänge (mm) 880, 1250, 1925, 2450

Außenhöhe (mm) 1980

Außentiefe (mm) 880

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+0..+2

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Hervorragende Pro-
dukttemperaturen für 
verschiedene Lebens-
mittel kategorien

 Große Möbelöffnung mit 
der größten Auslage-
fläche auf dem Markt

 Vier Modelle für jedes 
Marktlayout

 Leichter Zugang von  
vorne für Wartungs-
zwecke minimiert 
Arbeitszeit und Kosten

 Energieeffizient für 
Kosteneinsparungen und 
Umweltschutz
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EuroClassic ist ein echter Klassiker im 
Kühlregalbereich. Es hilft Einzelhändlern seit 
Jahren, ihren Umsatz bei den verschiedensten 
Warengruppen zu steigern. Durch das präzise 
Temperaturverhalten wird EuroClassic zu 
einem zuverlässigen Bestandteil der HACCP-
Kette.

Auch geeignet für Märkte mit  
begrenztem Platzangebot
Die EuroClassic Kühlregalserie bietet viel 
Präsentationsfläche im Verhältnis zur 
Stellfläche. Da es sich um ein sehr schmales 

Funktionelles und eindrucksvolles Kühlregal

EuroClassic

Kühlregal handelt, kann es gut in Märkten 
mit begrenztem Platzangebot eingesetzt 
werden. EuroClassic passt gleichermaßen in 
Gemischtwarenläden, Tankstellen-Shops, Kioske 
und Supermärkte und dient zum Verkauf von 
verpacktem Fleisch, Molkerei produkten, Salaten, 
verpacktem Aufschnitt, Sandwiches, Getränken, 
Fertiggerichten oder Feinkostprodukten.

Wählen Sie je nach Ihren Anforderungen ein 
steckerfertiges Möbel oder eine Ausführung mit 
Zentralkühlung.

Außenlänge (mm) 880, 1280, 1955, 2580

Außenhöhe (mm) 1880

Außentiefe (mm) 765

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+2..+4 (EuroClassic-90) 

+0..+2 (EuroClassic-130/195/260)  

+4..+8 (EuroClassic-90/130/195/260-FV)

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Großzügige  
Auslage fläche

 Einhaltung der  
HACCP-Anforderungen

 Geeignet für  
unterschiedliche  
Markt formate

 Verdampfer mit 
Ventilator

 Beleuchtung in  
der Kopfblende

 Vier verschiedene 
Möbellängen

 Anreihbar zur Bildung 
längerer Möbelreihen



Inspi ist bereit für die Herausforderungen 
der heutigen Geschäftswelt: verlängerte 
Öffnungszeiten, schnell wachsende Marken-
auswahl, HACCP-Anforderungen und 
One-Stop-Shopping. Auch die Nachhaltigkeit 
wurde berücksichtigt, indem mehrere  
Lösungen zur Verbesserung der Energie-
effizienz angeboten werden. 

Halbhohes Kühlregal mit erstklassiger Warensicht

Inspi

Verbesserte Warensicht, Energieeffizienz 
und HACCP-Kontrolle
Inspi ist ein halbhohes Kühlregal mit 
hervorragender Warensicht. Es kann 
einfach befüllt und gewartet werden. 
Glasschiebetüren stehen für eine zusätzliche 
Energieeinsparung zur Verfügung und die 
verbesserte Temperaturleistung garantiert 
die Einhaltung der HACCP-Anforderungen. 
Verschiedene Kältemittellösungen wie R744 
(CO2) sind optional verfügbar.

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Einfach umrüstbar für 
Anpassung an den 
verfügbaren Platz

 Schlichtere Deckenform 
vervollständigt  
den modernen Look

 Optimierte Form des 
Rückluftgitters

 Abnehmbare Rück-
luftgitter für mühelose 
Reinigung

 Energiespar venti latoren 
(optional)

 Verschiedene Kälte-
mittellösungen möglich

 Inspi SV58-121-140  
anbaubar an die Gusto-
Bedienungs theke

 Schiebetüren für 
zusätzliche Energie-
Einsparung für die 
Modelle SV30 und  
SV43 erhältlich

Fronthöhe (mm) 300, 430, 580

Außenlänge (mm) 1250, 1875, 1920, 2120, 2320, 2500, 3750

Außenhöhe (mm) 1500, 1400

Außentiefe (mm) 1010, 1210

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+2..+4
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Niedriges Kühlregal, das die Lebensmittel noch appetitlicher aussehen lässt

Deli

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Verschiedene Modell-
optionen für jedes 
Marktkonzept

 Bildung von Möbel  - 
reihen oder Gondel-
lösungen

 Mit Laufrollen und 
Griffen einfach zu 
bewegen

 Hervorragende Beleuch-
tung für gute Warensicht

 Integrierter Verflüssi-
gungssatz, komplett mit 
Steuerung

 Heißgasabtauung
 Kältemittel R290 

(optional)
 Verschiedene Branding- 

und Zubehöroptionen

Das Konsumverhalten bei Lebensmitteln 
und Getränken verändert sich mehr und 
mehr zugunsten von Convenience Food. 
Wir freuen uns, Ihnen für dieses wachsende 
Marktsegment die Deli Impulskühler anbieten 
zu können, die sowohl für Delikatessen als 
auch für große Mengen von Schnelldrehern 
ideal geeignet sind.

Energieeffizienter Impulskühler  
für schnelldrehende Lebensmittel  
und Getränke
Deli beeindruckt sowohl innen als auch 
außen. Mehrere Vitrinenmodelle können 
einzeln, in Reihe oder als Gondel angeordnet 
werden, um Kaufimpulse zu schaffen. 
Laufrollen sorgen dafür, dass Deli einfach 
und problemlos für unterschiedliche Point-
of-Sales-Zwecke bewegt werden kann. 
Öko-Merkmale wie Heißgasabtauung, 
Energiesparventilatoren und das optional 
erhältliche Kältemittel R290 machen 
Deli zu einem energieeffizienten und 
umweltfreundlichen Kühlmöbel.

Lieferbar als steckerfertiges Möbel.

Außenlänge (mm) 600, 880, 1200

Außenhöhe (mm) 1350, 1750

Außentiefe (mm) 660

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+0..+2 (Deli-135) 

+2..+4 (Deli-175)



Macht Spontankäufe jetzt überall möglich

NorCon

Spontankäufe sind grundsätzlich überall 
möglich. NorCon ist ein robustes und zuver-
lässiges Point-of-Sales-Kleinkühlregal mit 
jahrelangen positiven Rückmeldungen vom 
Markt.

Kleinkühlregal mit geringer Bauhöhe und 
hoher Spontankauf-Wirkung
Das NorCon Kleinkühlregal mit geringer 
Bauhöhe eignet sich gleichermaßen für die 
Aufstellung in der Kassenzone wie auch am 
Ende eines Ganges. Es stehen verschiedene 
Größen und Modelle zur Verfügung, wodurch 
sich NorCon für verschiedene Marktformate 
eignet. Mit ungekühlten Kopfmöbeln kann eine 
Mittelraumgondel gebildet werden. NorCon 
wurde für eine lange Lebensdauer gebaut und 
für einen hohen Absatz entwickelt.

Außenlänge (mm) 600, 880, 1200

Außenhöhe (mm) 1300, 1500

Außentiefe (mm) 660

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+0..+2

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Geeignet für ver-
schiedene Arten von 
Aufstellungsformaten

 Große Verkaufsfläche im 
Vergleich zur Stell fläche

 Vertikalbeleuchtung mit 
guter Warensicht

 Ausgezeichnete 
Produkttemperatur im 
gesamten Kühl möbel

 Gebaut für eine lange 
Lebensdauer, entwickelt 
für einen hohen Absatz

 Leicht zu warten 
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Die 3-in-1-Theke Emilie ist für Lebensmittel-
einzelhändler und Supermärkte gedacht.  
Sie hat eine größere Auslagefläche als 
herkömmliche Theken mit gleicher Stellflä-
che und ermöglicht den Einzelhändlern eine 
bessere Flächennutzung bei gleichzeitiger 
Erhöhung der In-Store-Effizienz. 

Jederzeit optimale Nutzung  
der Verkaufsfläche
Durch ein leicht zu veränderndes, flexibles 
System auf der oberen Glasablage kann 
Emilie als Bedienungstheke genutzt oder in 
ruhigeren Geschäftszeiten, durch Öffnen des 
oberen Teils, in eine Selbstbedienungstheke 

Eine 3-in-1-Kombitheke für die Präsentation und den Verkauf 
von Frischprodukten und abgepackten Lebensmitteln.

Emilie 

umgewandelt werden. Dieses Mehrzweck-
system kann je nach den Anforderungen des 
Einzelhändlers und dem vorhandenen Verkaufs-
personal eingesetzt werden und erhöht so die 
Effizienz. 

Der große, untere Teil der Theke ist an  
den Seiten verglast, so dass die Waren aus 
jedem Winkel sichtbar sind, während die LED-
Beleuchtung für eine bessere Präsentation  
sorgt und so den Absatz in der Theke fördert. 
Die ergonomische Theke bietet einen hohen 
Nutzungskomfort für das Marktpersonal und für 
den Kunden. Sie lässt sich einfacher und schnel-
ler nachfüllen und steigert das Kauferlebnis.

Außenlänge (mm) 1250, 1875, 2500, 3750

Außenhöhe (mm) 1230

Außentiefe (mm) 1240

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+0..+2

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Flexibles Glassystem 
zur Umwandlung der 
Bedienungstheke in  
eine Selbstbedienungs-
theke

 Bessere Warensicht  
von den Seiten

 Größere Auslagefläche 
bei kleinerer Stellfläche

 Geräumiger unterer 
Bereich



Sofie, eine kombinierte Bedienungs- und 
SB-Theke, ist eine der neusten Innovationen. 
Der obere Teil dient als Bedienungstheke 
für Frischeprodukte, während der untere Teil 
als SB-Bereich für abgepackte Lebensmittel 
genutzt wird. Durch die Präsentation in ein 
und demselben Kühlmöbel profitieren die 
abgepackten Lebensmittel in hohem Maße 
von der Wirkung frischer Lebensmittel, was 
nachweislich den Absatz steigert.

Innovative Bedienungstheke für frische und abgepackte Lebensmittel sowie Fertiggerichte

Sofie

Verbesserung des Markt-Images  
und der In-Store-Effizienz
Sofie verbessert die In-Store-Effizienz in 
mehrfacher Hinsicht. Zum einen ermöglicht 
die Kombitheke eine deutlich effizientere 
Nutzung der Stellfläche, da mehr Waren 
auf der gleichen Fläche angeboten werden 
können. Zum anderen kann der obere Teil der 
Theke in den ruhigeren Geschäftsstunden 
durch ein Rollo geschlossen werden, während 
der untere SB-Bereich weiterhin effektiv 
für die Präsentation und den Verkauf von 
Lebensmitteln genutzt werden kann. Die 
elegante Kombitheke Sofie bietet auch eine 
ausgezeichnete Möglichkeit zur Verbesserung 
des Markt-Images.

Außenlänge (mm) 1250, 1875, 2500, 3750

Außenhöhe (mm) 1160

Außentiefe (mm) 1240

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+0..+2

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Größere Warenpräs-
en tationsfläche 
im Vergleich zu 
herkömmlichen Theken

 Flexibilität für neue 
Markt konzepte steigert 
den Umsatz

 Höhere In-Store-
Effi zienz bedeutet 
Zeit gewinn für das 
Verkaufspersonal

 Hergestellt aus hoch-
wertigen Werkstoffen 
und Komponenten

 Ergonomisch für Kunden 
und Verkaufspersonal

 Erhältlich mit 
umweltfreundlichen 
Kältemitteln
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Die Bedienungstheke Vera mit drei gekühlten 
Bereichen wurde in Zusammenarbeit mit 
führenden Lebensmittel-Einzelhändlern 
entwickelt und bietet eine maximale Fläche 
und neue Präsentationsoptionen für den 
Verkauf von frischen und abgepackten 
Lebensmitteln. 

Die Dreifach-Plattform für den Premium-Service

Vera

Stabile Temperatur, ansprechende Produkte
Für ein stabiles Temperaturverhalten im 
Möbel wird von unten und oben Kaltluft 
zugeführt. Die doppelte Luftführung reduziert 
zudem das Austrocknen der Ware und hält 
sie frisch und ansprechend. Vera bietet die 
Temperaturklassen M0 und M1.

Vera ist leicht zu reinigen und verfügt 
serienmäßig über LED-Beleuchtung, Waage- 
und Arbeitsflächen sowie eine zweistufige, 
verstellbare Edelstahl-Rostauslage. Die 
Verkleidungen können entweder lackiert oder 
in Edelstahl ausgeführt werden.

Außenlänge (mm) 1880, 2500, 3750

Außenhöhe (mm) 1420

Außentiefe (mm) 1420

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+0..+2

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Maximale Auslage fläche
 Geeignet für frische  

und abgepackte  
Lebens mittel

 Stabile Innen tempe ratur
 Hochwertige Aus-

führung für Premium-
Service und -Produkte

 Gekühltes Vorrats fach 
auf der Rück seite



Bedienungstheken werden aus zwei Gründen 
immer populärer. Der erste ist die wachsende 
Nachfrage nach Fertigmahlzeiten, sowohl 
heiß als auch kalt, sowie nach Fisch und 
Meeresfrüchten. Der zweite Grund ist die 
Tatsache, dass Verbraucher den persönlichen 
Service schätzen. Dies kann sogar der ent-
scheidende Wettbewerbsvorteil sein, mit dem 
Ihr Markt zur ersten Wahl Ihrer Kunden wird.

Elegante, ergonomische und funktionelle Bedienungstheke

Gusto

Große Auslagefläche garantiert  
optimale Warenpräsentation
Gusto ist eine vielseitige Bedienungstheke 
mit vielen nützlichen Funktionen. Sie 
ermöglicht die perfekte Präsentation für 
Schnelldreher wie Fleisch, Fisch, Aufschnitt, 
Käse und vorgekochte Speisen. Die große 
Auslagefläche sorgt für eine optimale 
Präsentation dieser Lebensmittel und hebt  
so garantiert den Umsatz.

Außenlänge (mm) 1875, 1250, 2500, 3750

Außenhöhe (mm) 1180, 880

Außentiefe (mm) 1160

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

Bedienungstheken & Selbstbedienungstheke: +0..+2  

TK-Bedienungstheke: -21..-18 

Wärmetheke: +65..+70

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Große Auslagefläche
 Funktionelles und 

ergonomisches Design
 Zahlreiche  

Theken optionen
 Neue gebogene 

Frontscheibe Rubin
 Erhältlich mit ge kühltem 

oder ungekühltem 
Vorratsfach

 Hygienischer  
Edel stahlsockel

 Drei Werkstoffe zur  
Aus wahl: lackiertes 
Blech, Edelstahl  
und Holz

 Erhältlich mit  
Stollen füßen

 Verdampfer in  
der Rückwand

 Elegante Anreihung  
an Inspi SV58-121-140 
möglich
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Aida ist eine innovative Thekenserie, bei 
der Design auf Funktionalität und neueste 
Technologie auf Umweltbewusstsein 
trifft. Aida wurde entwickelt, um auch die 
anspruchsvollsten Kundenwünsche zu erfüllen 
und hat einfach alles – vom herausragenden 
Design bis hin zu überlegenen technischen 
Details.

Vielseitige und wartungsfreundliche Verkaufstheke

Aida

Die beste technische Leistung ihrer Klasse
Aida ist eine vielseitige, pflegeleichte und  
umweltfreundliche Thekenserie für Back-
waren, Schokolade, Snacks und andere 
Feinkostartikel. Verschiedene Modelle in 
mehreren Farb varianten sorgen dafür, dass 
Aida sich überall perfekt anpasst.

Die technische Leistung von Aida ist die Beste 
ihrer Klasse. Sie verbraucht 20 % weniger 
Energie als andere Verkaufstheken gleicher 
Größe. Diese vielseitige Thekenserie ist ein 
wahres Meisterwerk, innen wie außen.

Lieferbar als steckerfertiges Möbel oder als 
Ausführung mit Zentralkühlung.
 

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Vielseitig, mit ver  schie -
denen Theken modellen 
von der Bedienungsthe-
ke bis hin zu Back- und 
Wärmetheken

 Passt in jedes Markt-
konzept – mit zwei 
Glastypen und drei 
Gehäusefarben (Gold, 
Schwarz und Edelstahl)

 Attraktives Design und 
Beleuchtung für eine 
appetitliche Präsentation 
der Produkte

 Pflegeleicht und  
einfach zu reinigen

 Hervorragende tech-
nische Leistung und 
stabile Tempe raturen 
auch für empfind lichstes 
Gebäck

 Verschiedene Lösungen  
zur Verbesserung 
der Energieeffizienz, 
wodurch der Energie-
verbrauch gesenkt und 
Kosten gespart werden 
können

Außenlänge (mm) 600, 900, 1200, 1500 

Außenhöhe (mm) 1300

Außentiefe (mm) 770

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

Bedienungstheke, SB-Theke, Backtheke, Ecktheke: +2..+4

Bedienungstheke HC: +15..+18

Wärmetheke: +65..+18



Iconic, ein halbhoher Tiefkühlschrank mit einer 
ausgezeichneten Warensicht, ist ein völlig 
neuer Möbeltyp auf dem Markt. Iconic trägt 
zu einer attraktiven Warenpräsentation bei 
und fördert so den Absatz von Tiefkühlkost 
sowie Spontankäufe.

Der Absatzförderer für Tiefkühlprodukte

Iconic

Mehr Nutzinhalt, Ergonomie und Umsatz
Iconic kombiniert die Vorteile einer Tief-
kühlinsel und eines Tiefkühlschranks und 
eignet sich für alle Arten von tiefgekühlten 
Lebensmitteln. Verglichen mit einer Tiefkühlinsel 
hat Iconic bis zu 50 % mehr Nutzinhalt, wobei  
die Kopfdecke des Möbels für Verbundangebote 
und Produktkommunikation genutzt werden 
kann. Iconic schafft ein marktähnliches 
Gefühl, was den Einkauf von Tiefkühlkost 
attraktiver und angenehmer macht. Dank 
seiner optimierten Ergonomie kann Iconic 
auch leicht aufgefüllt werden.

Außenlänge (mm) 1875, 2500

Außenhöhe (mm) 1550

Außentiefe (mm) 1050, 1920

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

-23..-21

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Mehr Tiefkühlprodukte 
ohne zusätzlichen 
Platzbedarf

 Bessere Warensicht
 Bessere Ergonomie 

und angenehmeres 
Nutzererlebnis

 Höhere Umsätze
 Mehr Marktlayout-

Optionen
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Der rasant wachsenden Nachfrage nach 
Tiefkühlkost wird durch die Gestaltung 
großzügiger Inseln mit überlegener Betriebs-
sicherheit und garantiert zuverlässiger 
HACCP-Kontrolle Rechnung getragen.

Geräumige, qualitativ hochwertige Kühl- und Tiefkühlinseln

Maxim

Eines der besten Verhältnisse von Nutz-
inhalt zu Stellfläche auf dem Markt
Wenn es um die anspruchsvollen 
Herausforderungen geht, die im Alltag an 
Kühl- und Tiefkühlinseln gestellt werden, 
ist Maxim perfekt gerüstet. Maxim besitzt 
eines der besten Verhältnisse von Nutzinhalt 
zu Stellfläche auf dem Markt und ist schnell 
und einfach zu befüllen. Das spart Zeit und 
gestaltet Arbeitsabläufe effizienter. Die 
HACCP-Grundsätze werden durchgängig 
beachtet und ihre Einhaltung wird durch die 
Betriebssicherheit gewährleistet.

Außenlänge (mm) 1875, 2500, 3750, 1340, 1740, 2140

Außenhöhe (mm) 900, 990

Außentiefe (mm) 1115, 1515, 1915, 2315, 1080

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

Kühlinsel: +2..+4

Tiefkühlinsel: -23..-21

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Freier Warenzugriff
 Große Auswahl an 

Modellen
 Version für Groß händler 

verfügbar
 Gebogenes Design der 

Seitenwände schafft 
eine einzig artige Optik

 Elegante Kanten 
unter streichen das 
Erscheinungsbild

 Energiesparventi latoren 
(optional)

 Glasabdeckungen 
(optional)

 Verschiedene Kälte-
mittellösungen 
verfügbar



Die Auswahl an Tiefkühlkost wächst durch 
die Einführung neuer Marken, Geschmacks-
richtungen und Packungsgrößen stetig 
weiter. Und wenn den Verbrauchern eine 
große Auswahl an Tiefkühlkost angeboten 
werden soll, steigt natürlich der Bedarf an 
Präsentationsfläche.

Tiefkühlschrank mit vollverglasten Türen und großer Verkaufsfläche

Luxo

Schnell und einfach zu befüllen –  
ein echter Zeitgewinn
Der Tiefkühlschrank Luxo bietet eine maxi-
male Verkaufsfläche im Verhältnis zur 
Stellfläche. Er kann mühelos und schnell 
nachgefüllt werden, was einen echten 
Zeitgewinn darstellt. Technische Merkmale 
wie Temperaturleistung, Energieeffizienz  
und einfache Wartung sind sorgfältig 
durchdacht – ganz abgesehen von dem 
erstklassigen Design, was Luxo so 
verbraucherfreundlich macht. Dies ist der 
Tiefkühlschrank, der wirklich alles hat.

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Große Glastüren und  
wirksame Beleuchtung

 Vollverglaste Seiten-
wände für eine bes sere 
Warensicht

 Fronthöhe 300 mm
 Durchgehende Kopf-

blende
 Anreihfähig mit Spirit 

und Intro Kühlmöbeln
 Energiesparventi latoren 

(optional)
 LED-Beleuchtung für  

eine bessere interne 
Ausleuchtung und 
Energieeffizienz 
(optional)

 Verschiedene Kälte-
mittellösungen  
erhält lich

Außenlänge (mm) 795, 1565, 2345, 3125, 3890

Außenhöhe (mm) 2010, 2210

Außentiefe (mm) 970

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

Kühlregal: +2..+4

Tiefkühlregal: -23..-21
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Zusätzlich zu den schnelldrehenden, 
absatzstarken Tiefkühlprodukten gibt es 
auch viele Premium-Marken auf dem 
Markt. Dies ist eine Herausforderung für ein 
Tiefkühlmöbel, da es sowohl die Produktlinien 
attraktiv halten als auch die Waren 
ausgezeichnet präsentieren muss. Außerdem 
müssen die HACCP-Grundsätze beachtet 
werden.

Tiefkühlset mit Glastüren – ideal auch für Premium-Produkte

Nardo

Erstklassige technische Merkmale  
garantieren die HACCP-Kontrolle
Das Tiefkühlset Nardo bietet sowohl für 
Schnelldreher als auch für Premium-
Produkte einen großen Nutzinhalt im 
Verhältnis zur Stellfläche. Nardo besitzt 
erstklassige technische Merkmale, die dazu 
beitragen, dass sogar die empfindlichsten 
Tiefkühlprodukte entsprechend den HACCP-
Sicherheitsgrundsätzen in einem exzellenten 
Zustand gehalten werden. Da alle Produkte, 
die der Verbraucher sucht, frisch und 
ansprechend angeboten werden, kann sich 
dies nur positiv auf die Umsätze auswirken – 
genauso wie auf die Kundenbindung.

Außenlänge (mm) 1875, 2500, 1468, 3750

Außenhöhe (mm) 2010, 2210

Außentiefe (mm) 1250

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

Kühlregal: +2..+4

Tiefkühlregal: -23..-21

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Geräumige und  
gut beleuchtete 
Verkaufs flächen

 Große Glastüren und 
wirksame Beleuchtung

 Verglaste Seiten wände 
im Truhenteil für beste 
Warensicht

 Energiesparventi latoren 
im Truhenteil (optional)

 Verschiedene Kälte-
mittel lösungen 
verfügbar

 Glasabdeckungen 
(optional)



Flexibilität ist bei der Auswahl der idealen Kühl- 
oder Tiefkühlinsel ein besonders wichtiges 
Merkmal. Für diese schnell wachsende 
Produktpalette bieten wir die steckerfertigen 
Norwell Impulsinseln an, die sich nicht nur ideal 
für Werbekampagnen eignen, sondern auch 
ganz einfach markenbezogen gestaltet werden 
können. 

Flexible Impulsinsel für Kühl- und Tiefkühlprodukte

Norwell

Marktkonzepte und Lebensmittel
Die steckerfertige Norwell Impulsinsel 
eignet sich ideal für schnelldrehende 
Produkte. Diese flexible Insel passt sich an 
jede Werbekampagne und jedes saisonale 
Angebot an. Sie bietet viel Fläche für 
Werbekampagnen: Schilder und Logos 
können einfach an den Seitenwänden 
angebracht und bei der nächsten Kampagne 
ausgetauscht werden. Norwell ist als 
Kühlinsel, Tiefkühlinsel oder umschaltbare 
Insel erhältlich – und in vielen verschiedenen 
Größen und Ausführungen in unterschiedliche 
Marktkonzepte zu integrieren.

Außenlänge (mm) 1200, 1515, 1910

Außenhöhe (mm) 915

Außentiefe (mm) 880, 800, 1055

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+2.. +4 (Norwell-C) 

-23...-21 (Norwell-F)

-23..-21/+0..+2 (Norwell-FC)

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Beleuchtung auf allen 
vier Seiten sorgt für eine 
gute Warenpräsentation

 Laufrollen für ein faches 
Verschieben der Inseln

 Ideal für Branding oder 
Werbung aus allen 
Blickwinkeln

 Lieferbar als Kühl-,  
Tiefkühl- oder 
umschaltbare Insel

 Gleichmäßige 
Temperaturverteilung im 
gesamten Möbel

 Glasdeckel zur Energie-
einsparung erhältlich
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EasyCooler wurde entsprechend 
den besonderen Bedürfnissen der 
Getränkeindustrie und des Einzelhandels 
konzipiert. Neben den Anforderungen an die 
Energieeffizienz wurde auch auf einfaches 
Branding und schnelleres Nachfüllen geachtet.

Energieeffizienter Roll-in-Kühler mit besonders guten Werbeoptionen

EasyCooler

Großzügiger Warenraum und gute 
Warensicht steigern den Getränkeverkauf
EasyCooler ist ein vielseitiger 3-in-1 
Getränke kühler. Er kann mit Auslagen, 
Brauereipaletten, Rollwagen oder einer 
entsprechenden Kombination verwendet 
werden. Türfeststeller ermöglichen ein 
schnelles und einfaches Nachfüllen. 
Ausgezeichnete Umweltschutzmerkmale 
sparen Energie und steigern gleichzeitig den 
Umsatz. Die Kühlschränke der EasyCooler 
Reihe können zur Bildung eines attraktiven 
Marktkonzepts aneinandergereiht werden.

Außenlänge (mm) 585, 1065, 1625

Außenhöhe (mm) 2185

Außentiefe (mm) 900, 926

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+2.. +4

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Energieeffizienter und 
einfach zu befüllender  
Roll-in-Kühler mit 
Glastüren

 Neues, modernes 
Design mit hervor-
ragenden Nutzungs-
möglichkeiten

 Große Werbeflächen an 
den Seitenwänden und 
am Möbelkopf

 Informatives und 
benutzerfreundliches 
Bedienfeld

 Abnehmbarer 
Verflüssigungssatz

 Türfeststellvorrichtung 
für leichtes Nachfüllen



Mit EcoCooler wird der Getränkeverkauf 
nachhaltig und effizient. EcoCooler wurde in 
Zusammenarbeit mit Kunden entwickelt und 
bietet diverse umweltfreundliche Funktionen, 
die helfen, sowohl Energie als auch Geld zu 
sparen. Entwickelt, um Produkte und Marken 
überzeugend zu präsentieren, ist EcoCooler 
die beste Wahl im Bereich Getränkekühler 
für die Lebensmittelindustrie und den 
Einzelhandel.

Roll-in-Kühler mit diversen umweltfreundlichen Funktionen

EcoCooler

Der niedrigste Energieverbrauch  
auf dem Markt
EcoCooler wurde mit dem Ziel entwickelt, 
den niedrigsten Energieverbrauch auf 
dem Markt zu realisieren. Die intelligente 
Energienutzung wird möglich durch den 
Einsatz des Kältemittels R290 (Propan), die 
Heißgasabtauung, die Doppelglastüren und 
die energiesparenden Ventilatoren – um 
nur einige Merkmale zu nennen. Durch die 
Türfeststeller wird auch das Nachfüllen 
wirklich effizient. Der Kühler verfügt 
außerdem über mehrere Werbeflächen: 
beleuchteter Möbelkopf, beide Seitenwände 
und vordere Sockelblende.

Außenlänge (mm) 890

Außenhöhe (mm) 2060

Außentiefe (mm) 730

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+2..+6  

+6.. +10 (eco)

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Energieeffizienter und 
einfach zu befüllender 
Roll-in-Kühler mit 
Glastüren

 Modernes Design mit 
großen Werbeflächen 
an Seitenwänden, 
Möbel kopf und vorderer 
Sockelblende

 Informatives und 
benutzerfreundliches 
Bedienfeld mit zwei 
Temperatur einstellungen

 Abnehmbarer, 
wartungsfreundlicher 
Verflüssigungssatz

 Türfeststellvorrich-
tung für schnelles und 
einfaches Nach füllen

 Vorrichtung für 
Vorhängeschloss

 Nachhaltiges Kältemittel 
R290
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Impulskühler sind eine wirksame Möglichkeit 
den Umsatz zu steigern. Sie eignen sich 
bestens für Werbeaktionen und Branding. 
Dieser 72 cm breite Werberiese eignet sich 
besonders für Getränkedosen, Flaschen und 
andere Spontankauf-Produkte.

Umweltfreundlicher Impulskühler für wirksame Werbeaktionen

Promoter

Hervorragende Warenpräsentation,  
einfaches Branding
Promoter wurde entwickelt, um sowohl 
die Bedürfnisse der Einzelhändler als auch 
der Getränkeindustrie zu erfüllen. Er ist 
energieeffizient, einfach zu warten und 
nutzt das umweltfreundliche Kältemittel 
R290 (Propan). Alle vier Seiten der Kühlinsel 
sind transparent für hervorragende 
Warenpräsentation und einfaches Branding. 
Laufrollen garantieren müheloses Verschieben 
und Neupositionieren im Supermarkt. Dank 
der erstklassigen Werkstoffe und der robusten 
Bauweise ist Promoter langfristig eine gute 
Wahl.

Außenlänge (mm) 720

Außenhöhe (mm) 900

Außentiefe (mm) 450

Betriebstemperatur °C 

+25 °C, 60% rel F.

+4.. +8

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Hervorragende 
Warenpräsentation

 Fantastische Branding-
Möglich keiten

 Hohes Warenvolumen
 Stabile Konstruktion
 Leicht auf Rollen zu 

bewegen
 LED-Leuchten und 

Schiebedeckel (optional)
 Einfache Reinigung
 Wartungsfreier 

Verflüssiger
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Auf die hohen Ansprüche im Einzelhandel abgestimmt, überzeugen Viessmann Kühl-  
und Tiefkühlzellen durch ausgereifte Technik, Energieeffizienz, überdurchschnittliche 
Hygieneeigenschaften und ein hohes Maß an Komfort
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Maßgeschneiderte Kühllösungen  
für den Lebensmitteleinzelhandel
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Eine umweltfreundliche Entscheidung
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Kühl- und Tiefkühlzellen

Als europäischer Marktführer ist  
die Viessmann Kühlsysteme GmbH heute  
einer der bedeutendsten Hersteller von 
Kühlzellen für Gewerbe und Industrie.

Zukunftsweisende Innovationen bieten 
individuelle Lösungen für eine Vielzahl von 
Anwendungsbereichen und untermauern damit 
den hohen technologischen Anspruch des 
Unternehmens.

Auf die verschiedenen Anforderungen 
unterschiedlicher Verbrauchermarkt situationen 
abgestimmt, zeichnen sich Viessmann 
Produkte insbesondere durch ihre hohe 
Flexibilität und Verarbeitungsqualität aus.

Zahllose Raumsituationen erfordern ein 
Höchstmaß an Individualität und Perfektion in 

der Planung. Viessmann berücksichtigt hierbei 
auch wichtige Details, wie beispielsweise 
Rammschutz, Stoßverkleidung oder die 
Platzierung von Streifenvorhängen, damit 
das Personal im Markt optimal und effizient 
arbeiten kann.

Die Bauweise mit den durchdachten 
Viessmann Rastern von 300 mm und 100 mm  
(150 mm bei Trennwänden) ermöglichen den 
einfachen Einbau bei den unterschiedlichsten 
Raumgegebenenheiten.

Mit einem innovativen und hochwertigen 
Produktangebot ist Viessmann derzeit auf 
rund 60 % aller Verbrauchermärkte präsent 
und wird so allen Anforderungen in Bezug auf 
eine lückenlose Kühlkette gerecht.

Maßgeschneiderte Kühllösungen für den Lebensmitteleinzelhandel

Optimale Raumnutzung für  

Euro-Paletten

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Service von A bis Z
 Flexible Lösungen 

für verschiedene 
Anwendungsbereiche

 Schnellmontagesystem 
mit Exzenterspann-
schlössern

 Leichte Erweiterbarkeit 
und Wiedermontage

 Nachhaltig wirkende 
antimikrobielle  
Pulver beschichtung

 Silikonfreie Fugen-
ausbildung

 Fünf Jahre Gewähr-
leistung gemäß  
unseren AGB

 Optimale  
Stellplatz nutzung

 Optimale Isolierung  
und niedriger  
Strom verbrauch durch 
passgenaue Fertigung

 Hohe Langlebigkeit
 Konstante Betriebs-

sicherheit
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Kühl- und Tiefkühlzellen

Ob Rammschutz, Auffahrrampen, Personen-
notruf oder Temperaturerfassungsgerät, 
Viessmann liefert neben dem klassischen 
Produktsortiment ein durchdachtes und 
umfangreiches Zubehörprogramm für 
verschiedene Anwendungsbereiche.

Antimikrobiell wirksame  
Pulverbeschichtung SmartProtec®

Die Deckschichten der Viessmann Sandwich-
elemente bestehen aus feuerverzinktem 
Stahlblech, das zusätzlich mit der nachhaltig  
wirkenden antimikrobiellen Pulverbeschich-
tung SmartProtec® in weiß (ähnlich RAL 9016) 
versehen wird. 

Somit wird die Übertragung und Ausbrei-
tung von potenziell gefährlichen Bakterien 
verhindert. Die Beschichtung erfüllt die 
einschlägigen Normen und Verordnungen 

zum Einsatz im Lebensmittelbereich und 
bietet daher ein wertvolles Hygieneplus für 
die Lagerung von Lebensmitteln und anderen 
empfindlichen Gütern (empfohlen vom 
Bundesverband der Lebensmittelkontrolleure 
Deutschlands e.V.).

Auf Herz und Nieren geprüft
In punkto Brandschutz liefert Viessmann 
ein umfassendes Produktportfolio. Durch 
regelmäßige Fremd- und Eigenkontrolle trägt 
die Viessmann Kühlsysteme GmbH außerdem 
als einer von zwei Herstellern in Deutschland 
das Übereinstimmungszeichen (Ü-Zeichen) als 
Gütezeichen im Bereich des Bauwesens.

Funktionelle Ausstattungsdetails

Auffahrrampe

Geprägte Edelstahlboden mit 

großem Aufprallschutz



80 mm

120 mm

150 mm

100 mm

Kühl- und Tiefkühlzellen

TECTO Standard und Compact Ausführung
Wandstärken 80, 100 mm (TECTO Compact), 
120, 150 mm (TECTO Standard)
Effizient erfüllt die TECTO Standard und 
Compact Ausführung alle Gütemerkmale, die 
zur hygienischen und keimfreien Lagerung 
von Kühlgütern erforderlich sind. Bei TECTO 
Standard und Compact Kühl- und Tiefkühlzellen 
schließen die Zellenwände unmittelbar auf dem 
wärmegedämmten Edelstahl-Kühlzellenboden ab.

TECTO Standard WL-Ausführung
Wandstärken 80, 100 mm
Die TECTO-Überlappung sorgt für einen fugen-
freien Übergang von Wand zu Wand. Durch 
fugenfreie Überlappung der Wände wird das 
Festsetzen von Schmutz und Wasser vermieden. 

TECTO Spezial-Ausführung
Wandstärke 100 mm
In der TECTO Spezial-Ausführung ist der wärme-
gedämmte Edelstahlboden zu den Zellenwänden 
hin mit einem großen, hygienischen Radius 
ausgeführt. Zusätzlich sind die Bodenecken 
ausgerundet und die Bodenoberfläche fugenfrei 
und stufenlos unterlappt. Das Festsetzen von 
Schmutz wird so nachhaltig vermieden.

Die Kühlzellenwände sind spaltfrei über-
lappt und stehen erhöht aufgesetzt auf dem 
Bodenradius. Durch diese Konstruktion kann 
Reinigungswasser oder Kühlgutfeuchtigkeit 
nicht zwischen Boden- und Zellenwand ein-
dringen. Keimbildung, die sich vornehmlich in 
Fugen und Ecken entwickelt, wird wirksam 
vermieden. Zudem unterstützt der umlaufende 
Radius eine einfache und hygienisch optimale 
Reinigung. Die Wandelemente werden mit 
fugenfreier TECTO-Überlappung geliefert. 
Die Ecken der Zellenwände sind auf der 
Kühlrauminnenseite mit einem zusätzlichen 
Radius ausgeführt. Sonderausführungen wie 
Schiffszellen in USPH-Standard ergänzen das 
anspruchsvolle TECTO Programm.

Viessmann Edelstahlböden
Durch die Verarbeitung von hochwertigem 
Edelstahl sind Viessmann Kühlzellenböden 
extrem belastbar. Viessmann bietet Edel-
stahlböden in verschiedenen kegel- und 
kreisverpressten sowie unverpressten Aus-
führungen in den Rutschfestigkeitsklassen  
9 bis 12 bis zu einer Radlast von maximal  
4000 N/Rad an. 

TECTO Ausführungen

TECTO Standard und Compact 

Ausführung mit Edelstahlboden 

kegelverpresst

TECTO Spezial-Ausführung mit 

Edelstahlboden kreisverpresst
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Kühl- und Tiefkühlzellen

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Individuelle Betreuung 
durch eigenen 
Ansprechpartner

 Maßgeschneiderte 
Lösungen für individuelle 
Ansprüche

 Eigene Transport- und 
Montageteams oder 
Partner vor Ort

Konzeptplanung und -betreuung
Von der ersten Idee, über die Erstellung von 
Prototypen, bis hin zur Herstellung fließen die 
langjährige Erfahrung und das umfangreiche 
Branchenwissen von Planern, Ingenieuren 
und Architekten in die Umsetzungen ein, so 
dass nur technologisch ausgereifte und hoch-
wertigste Produkte die Produktion verlassen.

Im Zuge der Zusammenarbeit mit seinem 
Kunden legt Viessmann besonderen Wert 
auf unkomplizierte und reibungslose Abläufe. 
Deshalb gibt es bei sämtlichen Belangen auch 
nur einen Ansprechpartner. Die Key-Account-
Manager von Viessmann stehen Rede und 
Antwort und sind jederzeit verfügbar.

Individuelle Lösungen für Ihre  
Anforderungen
Optimierte Produktionsbedingungen vereint 
mit moderner Technik ermöglichen eine 
kundenindividuelle Herstellung maßge-
schneiderter Kühl- und Tiefkühlzellen. Die 
Modulbauweise und passgenaue Produktion 
der Viessmann Produkte sorgt für die opti-
male Integration vor Ort.

Fachgerechte Montage und Service
Individuelle Beratung sowie ein zuverlässiger 
Technischer Kundendienst zeichnen den 
Service aus, wobei Viessmann Transport- und 
Montageteams die Zellenelemente fachgere-
cht anliefern und aufbauen.

Zudem steht über die nationalen und interna-
tionalen Repräsentanzen ein fachkompetenter 
Ansprechpartner für alle Fragen mit Rat und 
Tat zur Verfügung.

Service von A bis Z

Professionelle Montage und 

Wartung



Kühl- und Tiefkühlaggregate

Huckepack-, Split- und Decken-Aggregate

Viessmann Huckepack-Aggregate
Die Viessmann Huckepack-Aggregate 
EVO-COOL® sind für Normal- und Tiefkühlung 
(634–3020 W) geeignet und in 13 Leistungs-
klassen erhältlich. EVO-COOL® zeichnet  
sich durch einen niedrigen Geräuschpegel, 
geringes Gewicht sowie einfache Reinigung 
durch Microchannel-Wärmetauscher aus.  
Die Abtauung erfolgt durch Heißgasbypass für 
mehr Energieeffizienz. Die Fertigung erfolgt 
nach EN Normen, CE-konform.

Viessmann Split-Aggregate
Viessmann Split-Aggregate eignen sich zum 
Einbau in eine Kühlzelle oder einen konventi-
onellen Kühlraum. Warm- und Kaltteil können 
bis zu 15 m voneinander entfernt montiert 
werden. Integriert ist eine elektronische 
Regelung. Die Kälteleistung für Kühl- und 
Tiefkühlzellen geht von 900 bis 2765 W. 
Elektroabtauung oder Umluftabtauung bei 

Kühlraumtemperaturen größer +3 °C ist 
wählbar. Das Kältemittel ist R 134 a (R 404 A 
bei Tiefkühlaggregaten). Die Fertigung erfolgt 
nach EN-Normen, CE-konform.

Viessmann Decken-Aggregate
Einfache Montage erfolgt auf dem Dach  
der Kühl zelle, da die Unterkante des Gerätes 
plan ist und ein Verschieben auf dem Dach 
erleich tert wird. Es besteht kein über die Zel-
lengrundfläche hinausgehender Platzbedarf. 
Integriert ist eine elektronische Regelung. In 
einem Kühlraum können mehrere Aggregate 
im Busbetrieb vernetzt werden. Die Kälteleis-
tung für Kühl- und Tiefkühlzellen geht von 800 
bis 2600 W, mit Tauwasserverdunstung. Das 
Kältemittel ist R 404 A. Die Fertigung erfolgt 
nach EN-Normen, CE-konform.

Huckepack-Aggregat EVO-COOL®

Split-Aggregat

Decken-Aggregat

Huckepack-Aggregat EVO-COOL®

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Kälteleistung von 634 
bis 3020 Watt

 Elektronische oder ther-
mostatische Regelung

 Weite Einsatzgrenzen 
mit Umgebungs-
temperaturen von  
+1 bis +43 °C

 Niedriger  
Stromverbrauch

 Lange Lebensdauer
 Steckerfertige Lösung
 Optional mit  

Winterregelung
 Serienmäßig mit  

Tauwasserverduns-
tungsschaleTauwasser-
verdunstungsschale



36/37

Profitieren Sie  
von diesen Vorteilen

 Verwendung des 
umweltfreundlichen  
und natürlichen 
Kältemittels CO2

 Kälteleistungen  
von 1600 bis 7200 W

 schnelle Installation
 unkomplizierte 

Reinigung und Wartung
 vollständige Kühllösung 

in Kombination mit 
dem TECTO Kühlzellen-
Programm

Einfach zu öffnen

Leichte Zugänglichkeit

Kühl- und Tiefkühlaggregate

EWAP-CO2 Verdampfer – Eine umweltfreundliche Entscheidung

Durch den Einsatz von CO2 als Kältemittel stellen 
die EWAP-CO2-Verdampfer von Viessmann eine 
umweltfreundliche und energieeffiziente Wahl 
dar. Das robust konstruierte pulverbeschichtete 
Gehäuse gewährleistet Qualität und 
Langlebigkeit. Die leichte Zugänglichkeit zu 
allen relevanten Komponenten wie Ventilatoren 
und Wärmetauscher ermöglicht eine einfache 
Reinigung und Wartung.

EWAP-CO2 Leistungsgrößen
Um den vielfältigen Anforderungen im 
Bereich Kühlzelle zu entsprechen sind 
vier Leistungsgrößen erhältlich. Diese 
unterscheiden sich in Dimensionierung des 
Wärmetauschers und Anzahl der Ventilatoren. 
Die Kälteleistung reicht von 1,6 bis 7,2 kW.

Einfache Montage
Aufgrund des geringen Gewichtes und 
vorbereiteter Befestigungswinkel lassen sich 
die EWAP-CO2-Verdampfer von Viessmann 
durch eine einzelne Person einfach montieren.
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Energy Efficiency Award 2010

Viessmann Group

Viessmann – climate of innovation

Viessmann ist einer der international 
führenden Hersteller von intelligenten, 
komfortablen und effizienten Systemen für 
Wärme, Kälte und dezentrale Stromver-
sorgung.

Als inhabergeführtes Familienunternehmen 
in dritter Generation liefert Viessmann seit 
Jahrzehnten besonders effiziente und schad-
stoffarme Heizsysteme.

Eine starke Marke schafft Vertrauen
Zusammen mit dem Markenzeichen ist die 
zentrale Markenbotschaft ein weltweites 
Erkennungsmerkmal. „climate of innovation“ 
wirkt in drei Dimensionen: Es ist ein Bekennt-
nis zu einer Kultur der Innovation. Es ist ein 
Versprechen hohen Produktnutzens und 
zugleich Verpflichtung zum Klimaschutz.

Nachhaltig handeln
Verantwortung übernehmen bedeutet für 
Viessmann ein Bekenntnis zu nachhaltigem 
Handeln.

Das heißt: Ökologie, Ökonomie und soziale 
Verantwortung so in Einklang zu bringen, dass

die heutigen Bedürfnisse befriedigt werden, 
ohne die Lebensgrundlagen kommender 
Generationen zu beeinträchtigen.

Wesentliche Handlungsfelder sind 
Klimaschutz, Umweltschonung und 
Ressourcen effizienz im ganzen Unternehmen 
mit weltweit 11 500 Mitarbeitern.

Best Practice Beispiel
Mit seinem strategischen Nachhaltigkeits-
projekt „Effizienz Plus“ hat Viessmann am  
Unternehmenssitz in Allendorf/Eder bew-
iesen, dass die energie- und klimapolitischen 
Ziele der Bundesregierung für 2050 schon 
heute mit marktverfügbarer Technik erreicht 
werden können. Die Ergebnisse sprechen für 
sich: 

 Ausbau der erneuerbaren Energien auf 
einen Anteil von 60 Prozent

 Verringerung des CO2-Ausstoßes  
um 80 Prozent 

Langfristiges Ziel ist es, den Wärmeenergie-
bedarf im Unternehmen komplett selbst 
nachhaltig abzudecken.

Komplettangebot der Viessmann Group 
für alle Energieträger und Leistungs-
bereiche

 Kessel für Öl oder Gas
 Kraft-Wärme-Kopplung
 Hybridgeräte
 Wärmepumpen 
 Holzfeuerungstechnik
 Anlagen zur Erzeugung von Biogas
 Biogasaufbereitungsanlagen
 Solarthermie
 Photovoltaik
 Zubehör
 Kühlsysteme

Unternehmensdaten
 Gründungsjahr: 1917
 Mitarbeiter: 11 500
 Gruppenumsatz: 2,2 Milliarden Euro
 Auslandsanteil: 56 Prozent
 22 Produktionsgesellschaften in  

11 Ländern
 74 Länder mit Vertriebsgesellschaften 

und Vertretungen
 120 Verkaufsniederlassungen weltweit

2009/2011/2013:

Deutscher Nachhaltigkeitspreis  

für Produktion/Marke/Ressourcen-

effizienz



9441 365 - 2  DE   06/2015

Inhalt urheberrechtlich geschützt.

Kopien und anderweitige Nutzung nur mit vorheriger Zustimmung.

Änderungen vorbehalten.

Deutschland
Viessmann Kühlsysteme GmbH
Telefon +49 9281 814-0
Telefax +49 9281 814-269
kuehlsysteme@viessmann.de
www.viessmann.de/kuehlsysteme
    
Schweiz
Viessmann (Schweiz) AG
Telefon +41 56 418 67 11
Telefax +41 56 401 13 91
info@viessmann.ch
www.viessmann.ch/kuehlsysteme
    
Österreich 
Viessmann Ges.m.b.H.
Telefon +43 72 42 623 81-100
Telefax +43 72 42 623 81-440
info@viessmann.at
www.viessmann.at/kuehlsysteme
     
Großbritannien 
Viessmann Refrigeration Systems Limited
Telefon +44 121 7440 422
Telefax +44 121 7440 433
sales@viessmann-coldtech.co.uk
www.viessmann-refrigeration.com/en
     
Frankreich 
Viessmann Technique du Froid SAS
Telefon +33 3 87291700
Telefax +33 3 87941655
france@viessmann-refrigeration.com
www.viessmann-refrigeration.com
     
Polen
Viessmann Systemy Chłodnicze Sp. z o.o
Telefon +48 22 882 0020
Telefax +48 22 882 00 19
norpe@norpe.pl
www.viessmann-refrigeration.com/pl
    
Russland 
Viessmann Group – Norpe Moscow
Norpe St. Petersburg
Telefon +7 499 277 1260
www.norpe.com.ru
     
Vereinigte Arabische Emirate
Viessmann Middle East FZE
Telefon +971 43724247
Telefax +971 43724241
refrigeration@viessmann.ae
www.viessmann.ae/refrigeration


